
Муницишальное бюдя<етное лошко]ъное образовагельное учреждение детский сад

<Солrrыrшко>>

прикАз

п. Балезин'о

27.08.202б года JYg 11б

<<Организация работы за контролем и качеством питания обучающихся на 2026-2027
учебный год>

В целях оргаЕизации и осуществления постоянного KoHTpoJuI rrитания детей в МБЩОУ
детский сад <Солнышко)

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Организовать питание детей в МБЩОУ д/с кСолнышко> ь2026-2027 учебном году.
2. Осуществлять питание воспитанников в дни работы учреждения посредством
реализации основцого (организованного) примерного 10-дневного цикJIичного меню.
3. ОтветственЕым лицом за организацию IIитilния, KoHTpoJu{ и проведение мониторинга
по организации гIитitЕия в МБЩОУ д/с кСолнышко) в 2026-2а27 учебном году назначить
Кузьминьтх С.Л., медицинского работника.4. Создать комиссию за организацией питания в детском саду в составе:
Председатель комиссии:
Кузьминых С.Л.- медицинская сестра (ответственный за организацию гIитания в ЩОУ)
члены комиссии
Щерендяева В.Ю. * завед}.ющий хозяйством
Кислухина А.А.- старший воспитатель
4.1. Обязать председатеJIя комиссии за организацией питания организовывать тrроверки
состояния и организации питания детей детского сада, выполнения нат}ральных норм
питания детей, в том числе с rrривпечением членов комиссии.
4.2. Ежемесячно проводить анализ гIитания в детском саду на совещаниях кПри
заведующемD.
5. Возложить ответственность IIо коЕтролю за санитарным состоянием пищеблока и
качеством питания воспитанников на медицинск}то сестру Кузьминьrх С.Л.
6. В целях организации контроля за качеством приготовления питания для воспитанников,
закладки основных поопчктоR в котеп_ оDганолептических свойств готовой
продукции и разрешения выдачи данной прод}zкции в гр),тlпы создагь бракеражную
комиссию по питанию в детском садч в составе:
- Шкляева Т.Б - заведующий МБДОУ д/с кСолнышко>>
- Лекомцева О.Л. - повар;
- Кузьминьж С.Л. - медицинская сестра.
В слуIае отсутствия выше указанньгх членов комиссии бракераж проводит повар,
восIIитатель с зtlписью в журнале.
7. С целью обеспечен :

- Работать по утвержденному 10-дневному меню питания детей.
- Применять в работе разработанное по Сборнику технических нормативов, рецептуре бшод
и кулинарных изделий для организации питания детей в ЩОУ УР и ПГМАУР центра lrитания
Пермь меню.
- Вести усиленный контроль за реализацией рациона питания дJuI организации питания детей
в возрасте от 1,6 до 8-ми лет с 10,5 часовым пребыванием детей с 7.00 ч. до 17.З0 ч.
- ВЗять на контроль организацию питация воспитанников в соответствии с разработанными
едиными требованиями по замеЕе продуктов (СашПин 2.З12.4.З590-20)
- Утвердить технологические карты на основе Сборника технических нормативов, рецептуре
блюд и кулинарных изделий для организации питания детей в ЩОУ УР и ПГМАУР центра
гIитания r Пермь
Исшользовать в работе разработанные новые технологические карты.



- Разрешить )двеличение нормы закJIадки и вьIхода HeKoTopbD( продуктов на завтрак, ОбеД И

(или) полдник, в виду }меньшения или увеличения списка детей по табелю посещаеМосТИ, а

также разрешить допускать, в исключительньIх случаlIх, дополнительное меню, в СВЯЗИ С

недовозом продуктов в день наrrисания основного меню. В случаlIх испОЛЬЗОВаНИЯ

дополнительного меню допускать вьцачу продуктов до 10.00 и утверждение
дополнительIIого меню на текущий день до 10,00.
ОтветственЕые : медицинский работник, кладовщик.
- Не допускать в пищу детей не доброкачественньD( tIродуктов, продуктов с истекшим сроКОМ

реiLлизации, не включенных в данное меню. Совместно с комиссией по контРОЛЮ За

оргаЕизацией и качеством питания воспитанников осуществJuIть контроль по обеСшеЧеНИЮ

безопасньтх условий питания.
Ответственные: кладовщик, медицинский работник, комиссия по питанию
- В случае отсутствиlI каких-либо продуктов IIроизводить замену в соответствии с таблицеЙ
з€}мены блюд.
ОтветствеЕные : кладовщик, медицинский работник, IIовара
- Строго соблюдать нормы закладки и вьIхода готового блюда, техIIологию его

tIриготовления.
Ответственные: медицинский работник, повара
8. В целях организации бесперебойной работы по организации питания воспитанников
повьJсить пер9ональную ответственно сть след}.ющих сотрудников :

кладовщику:
- Составлять ежедневное меню-требование установленного образца с учетом состояния
здоровья детей с указttнием выхода блюд дJu{ разного возраста;
- еженедельно осуществить заjIвку продуктов питания в2026-2027 уrебном году в
соответствии со спецификацией, договорами на rrоставку продуктов питaIния в учреждении
на текущий период, норма}4и СанПиН.
- осуществлять приёмку tlостуrrающих в учреждение пищевых rrродуктов строго при
наJIичии докумеIIтов (сертификатов, ветеринарных свидетельств, удостов9рений качестВа и
безопасности) на каждую партию товара, подтверждающих их тrроисхождение, качество,
безопасность. Маркировочный ярлык каждого товарного места с указанием срока годности
данного вида прод}кции сохранять до шолного исIIользоваIIия продукта;
- Продlкты выдавать лично, сопIасно меню-требованию с 13.00-до 15-00 каждого дня;
- Строго следить за закрытием складов в течение рабочего времени, не допускr}ть нахождения
посторонних лиц и сотрудников на пищеблоке и в скпадах;
- обеспечить устЕrновленный входной контроль постуIIаюIцих продуктов в ЩОУ.
Осуществлять приемку товара, выполнение работ, оказание услуг и оформление результатов
поставки товара при необходимости с проведением фото-видеосъемки и включеЕием
материалов фото-видеосъемки в отчетную документацию;
- обеспечить обязательный визуа-rrьньй осмотр всех поступающих rrродуктов: KoHTpoJrь

целостности )тIаковки, а затем органолептическую оценку (внешний вид, цВеТ,
консистенция, запах продукта);
- обеспечить соблюдеЕие санитарньD( норм хранения rrродуктов питания и сроки годности
прод}ктов. При хранении пищевьIх продуктов строго соблюдать нормы складироваНИЯ)
Iiравила товарного соседства, сроки годности и условия хранения. Количество принимаеМых,
скоропортящихся, з€lмороженньIх и особо скоропортящихся rrищевьIх продуктов должно
соответствовать объёму работающего холодильного оборудования;
- оформлять обнаруженные недостачу или продукты, пришедшие в ЕегодЕость в гIроцессе их
приготовления (при термической обработке) в день обнаружения актом, состав.]lенным
комиссией в составе не менее 3 человек (кладовщик, повар, медицинский работник,
поставщик в лице экспедитора) в течение одного часа с момента обнаружения. Один акт
передать в бlхга-штерию9 другой - хранить у кладовщика;
- обесrrечить своевременное заполнение Журнал бракеража поступающего
продовольственного сырья и IIищевьIх IIродуктов;
- в цеJuIх KoHTpoJuI за риском возникновения условий дJuI рilзмножения патогенньD(
микроорганизмов вести ежедневную регистрацию показателей температурного режима



хранения пищевой IIродукции в холодиJьном оборудовании и складских поМеЩеНИЯХ На

бlмажном и (или) электронном носителях и влажности - в складских помеЩениях;
- Производить заказ продуктов в строгом соответствии с данным меню.
- производить организалию замены продуктов на равноценные по составу в соответствии с

таблицей замены продуктов при отсутствии ocHoBHbD( продуктов.
Поварам:
- нести ответственность за соблюдение требований санитарно-эпидемиологических праВил и
норм на всех этаrrах процесса приготовления пищи на пищеблоке, совместно с кухОННЫМИ

рабочими;
- Строго производить закладку продуктов, согласно меню-требованию и ВыДаННЫМ

шродуктам - постоянно;
- Отпускать блюда, согласно режиму питания через раздаточный стол - постоянно;
- Строго собrподать режим обеда сотрудников: после пол)цения питания в ГрУrrПЫ -

постоянно;
- Не допускать нахождение tIосторонних лиц и сотрудников (кроме членов комиссии) На

пищеблоке - постоянно;
- Не допускать нахождеЕие сотрудников или посторонних лиц на пищеблоке без спецоДежДы,

не выдавать rrищу помощникам воспитаIелям без спецодежды, без тары с маркировкОй -

постоянно;
медицинской сестре:
- проводить систематический учет бракерiDка готовой и сырой продукции, накоIIительные
ведомости по выполнению HaTypaJIbHbIx }IopM, другие документы в соответСТВИИ С

номенклатурой дел;
- осуществлять контроль за закJIадкой продуктов в котел в соответствии с утвержденныМ
графиком;
- Осуществлять забор проб по готовым прод),ктам питания в соответствии с требованиями;
- Осуществлять контроль темrrературного режима исrrользуемых холодильников с отметкой в
температурном листке - ежедневно;
- ОсуществJuIть руководство работой комиссии по контролю за организацией питаяия -

ГIОСТОЯННО;

- Проводить систематический контроль за организацией питания детеЙ в дошкольном
учреждении в гр)шпах и пищеблоке с записью в соответствующих журналах - постоянно;
- ОсуществJuIть контроль санитарного состояния пищеблока и кладовых, групп - постоянно.
воспитателям:
- осуществлять строгое выIIолЕение режима дня, режима rrитания детей в соответствии с

возрастом и утвержденными графиками полуIения питания, режима дня;
- осуществлrIть комrrлекс мероприятий по приобретению воспитанниками навыков культуры
еды и гигиенических Еавыков приема пищи: приу{ать правильно пользоваться столовыми
прибора:rли, правильно сидеть во время приема пищи, пользоваться салфеткой, мыть рУки До
и ГIосле еды, IIолоскать роц хорошо пережевывать пиIцу ит.д.;
- rIри оргаЕизации процесса гIитания, следить за соответствием размера столов и стульеВ
индивидуа,тьным антропометрическим данным каждого ребенка;
- обеспечить ежедневный контроль за сервировкой стола перед каждым приёмом пищи;
- своевременно rrредставJulть работникам шищеблока за"яIвку на фактическое количество
питающихся воспитанников;
- незамедлительно информировать руководителя и медицинский персонал о детях, имеюЩих
проблемы в потреблении каких-либо продуктов питания;
- проводить разъяснительные беседы с родителями (законными представителями)
воспитанников о важности информирования (не менее, чем за 24 часа) об отсутствии
восIIитанника в детском саду, о внесении своевременной оплаты за присмотр и уход ребенка
в детском саду, количестве лней отсутствия;
- обеспечить ежедневное информирование родительской обrцественности с рационе
воспитанников посредством размещения утвержденного завед}.ющим меню на гругIповьIх
информациоЕньIх стендах;
- информировать родителей (законньrх представителей) воспитанников о порядке
организации питания в детском саду, навыках и культуре здорового питания детей;
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Помощникам воспитателя:
- обеспечить соблюдение санитарЕьж норм и правил при уборке места приема пиIци, IIравил

мытьЯ посуды, оборудования, испоЛьзованиЯ соответствующих моюIцих средств и пр., всех

моментов, предусмотренньD( СанПиН ;

- совместно с воспиТатеJUIми, прививать навыки культуры lrриема пищи детьми. Развивать

навыки са:rлообслуживаниJ{;
- осуIцествJUIтЬ раздачУ блюд в соответствиЙ с нормами потребления, согJIасно

утверждеЕного моню;
- соблюдать график выдачи шищи и IIитьевого режима;
- обеспечИть наличие rrосуды из расчета количества восtIитанников (списочного состава),

изготовлеНной иЗ материалОв, преднаЗначенных для контакта с rrищевой продукцией, а

также отдельньж промаркированных подносов для чистой и использоваяной посуды;

9. С цельЮ организаЦии и осуЩествления постояЕного KoHTpoJUI за питанием детей ь 2026-

2а21 уrc6rrой .оду, на основании циклограN{мы KoHTpoJU{ и мониторинга, действуюrцей в

дошкольном учреждении
Утвердить график закладки основных продуктов
5.30 - закладка riродуктов на завтрак (кроме маспа и сахара)
7.00 - закладка Qaxapa, масла на завтрак
5.30 - закJIадка мяса фыбы, птицы) на обед
10.30 - закJiадка крупяньж и овощЕых продуктов на обед (кроме масла, сметаны и сахара),

теста на полдник
10.30 - закJiадка масла, сахарц сметаны на обед
1 3.30 - закладка основных продуктов на полдItик
УтвердитЬ список сотрудников, осуществJUIющих tIроверку закJIадки продуктов

дни ответственныи
Понедельник ,олжность -
Вторник Должность - медицинский работник
Соеда Должность - медицинский работник
Четверг ,Щолжность - медицинский работник
Пятница Щолжность медицинский

9. Утвердить график раздачи rтродуктов питания в грlтtпах
График выдачи питания в группах (холодный период)

на 2026-2027 учебньlй год

наименование
грYппы

Завтрак 2-ой завтрак обед Полдник

Воробушки 3 - 4
Младшая группа

8.00 9.з5 11,40 15.00

Непоседы 4 - 5
Средняя группа

8.05 9.з,7 11 .45 1 5.0з

Ладушки 5-б
Старшая группа

8.08 9.45 11.55 15.05

Звёздочки 4-5
Средняя группа

8.10 9.45 1 1.55 15.05

Лучики 5-б
Старшая группа

8.15 9.4,7 12.00 15.07

Подсолrrушки 5-6
Старшая группа

9.50 12.05 15.10

Акварельки
Подготовительн€}я

группа 6-7

8.25 9.55 12.10 15.13

Веспушки 6-7
Подготовительная

группа

8.з0 9.55 12.15 15.15

8.17



График выдачи питания в группах ясли сад (холодный период)

11. Организовать питание в МБЩОУ в соответствии с правилами и нормами СанПиН
2.З12.4.З590-20, которое доJIжно быть полноценным, разнообразным lrо составу продуктов и
полностью удовлетворять физиологические потребности раст}.Iцего организма в ocHoBHbIx

пищевьIх веществах.
12. Утверлить мониторинг и инструментарий контроля по организации KoHTpoJuI за питаЕиеМ
в МБЩОУ детский сад <<Солнышко))

Наименование группы Завтрак 2-ой завтрак Обед Полдник
Колокольчик 116-2 г.

Первая группа раннего возраста
8.00 8.48 1 1.18 15.00

Незабудки 2- 3 r.
Вторая группа раннего возраста

8.05 8.50 |1.22 15.05

Семицветик 2-3 г.
Вторая группа раннего возраста

в.07 8.5з |\.25 15.07

Ромашка 3-4 г.
Младшая группа

8.10 8.5 5 15.10

Объект контроля этветственный Периодичность Инст,руплент
контроля

Форма контро-lя

Соблюдение
натуральных норм
питания

Мед.сестра Ежедневно
1 раз 10 дней,

Жlрнал ведомость за

рационом питаниrI))
Анализ

Комиссия по
питаЕию

l раз 10 лней Совещание при
завед\тощей

кладовщик ежедневIlо Меню
составление меню

z. Качество
приготовления
пищи

Мед.сестра
Комиссия по
питанию

Ежедневно
Ежедневно
Ежедневно, по
графиIry

Журна-lr <Бракераж
готовой лродукции)
Пробы

N4етодика
ОРГаНОjlеЛТi ] 

: j 1]._' :,. .,

й оценк1.1 пilllii1

J оптимальный
температурным
режимом хранения
продуктов в
холодильниках

Мел.сестра.
кладовщик

Ежедневно Журнал

рег}.lстрации
rемлературы
холодильнllков на
пишеблоке и кладовых
продук,гов

Проверка
Запись в журнале

+. Соблюдение правил
и требований
гранспортировки
продуктов

Мед.сестра При
поступлении
продуктов

Ошеративный контроль Наблюдение
кладовщик

5 3акладка блюд Мед.сестра, Ежедневно Сперативный контроль
Анализ
ДоliYМеi1iili:] ,

взвешl.{вttние
продуктов

Заведующая Прtт отсутствttи
lлiраб.,
нарyшениях. по
графrrку

Бракераж.
Коьциссия.
коплriссия по
питанlIю

Ежедневно
пографиьу

Маркировка посуды,
оборудования

Мед.сестра Постоянно Оперативный контроль Наблподение,спра
вка

кладовщик 1 раз в месяц,
при нарушенIих
При подготовке
д/ск 1^rебному
году, при
постуIшении
заявок

Оперативный контроль

1 IlopMa выхода блюд
( вес, объем)

Меt.сестра Ежедневно ГIериодическое
составление акта

Контрольное
взвешивание б.пк_r,i

|1.2,7

1.



раза в месяц нарушениях

Завед}тощая
специалисты
кРоспотреб
надзора)

плану ставление акта

раз в месяц,

стчплении
сьб

8. Санитарное
состояние
пищеблока, групп,
кладовых.

Мел.сестра <Санитарное
1 раз в три

наблюдение.
справка

Завед}тощая плану F{аблюдение,
енаIIиз

цокументации
специалисты
кРоспотребнадзор
а)

По плану, при
сJr}чаях
заболевания

Акты проверки Контрольные
пробы

9 Калорийность
пищевого рациона

Мед.сестра Ежедневно
l раз в rчтесяц

карта Анализ,
запись в жчрl{але

]пецtlалисты
кРоспотребнадзор
1)

Актпроверки Контрольное
блюдо на
химическиri
анапиз

10 соблюдение
правил личной
гигиены
сотрудниками

Мед.сестра, Ежедневно Осмотр , запись в
журналах

1 раз в кварта*п кЖурнал регистрации
иед.осмотров),
санитарные книжки

Аналtlз
цок\,Nlен-]-ов.

Запись в ,1},р}iii.лс

Заведующая Периодически Санитарные Ана-циз

цокуN{ентацииспециалисты
кРоспотребнадзор
а)

По плану, при
слуI€шх
заболевания

1i соблюдение
графика режима
питания

Комиссия по
питанию

Ежедневно Оперативка Оперативrrый
контроль

12 Программа
производственЕого
контроля

специа.ц исты
кРоспотреб
цадзора)

По плацч Акты Контро,пьныс
пробы, за]\Iеры

lJ качество и
безопасность
готовой продукции и
сырья при
поступлении в
детский сад

Мед.сестра,
Завелующая
кладовщик

При
постчплении
продуктов

rехнические
цокументы,
Сертификаты качества,
справки, фактl,ры.
журнап (Бракераж
сырой прод.чкцtIи)

Анализ
цокуN4еI lTaLl ii li

Комиссия по
tIитанию

Периодически

специалисты
кРоспотреб налзор

По плану,, при
слу,чаях
заболевания

14 Нормативно-
lrравовая база по
организации
питания

Заведуюшая
комисслtя по
питанию
Заведующая

Постоянно законодательн.
докумеяты, правила,
требования

Изучение,
выработка
управленческих
решений,
Разработка
внутрliсадовой
докуN,rе нтацl.!l,j.

приказы) паN{ятк1,1

и т,д.

15 использование
дезинфицирующих
средств

Мед,сестра Ежедневно
Ж{урнал,

сертификат
Запись, ана,тизкладовщик Периодически

16. исполнение
предписанийо
lамечанийо
нарушений

Заведующая Рецпярно OTчeT. справки, акты и

I.д.

исполнение
предписаний

специалисты
кРоспотребнадзор
а)

По плану Акты Анализ
вьlполнснt il,]},

рабо,r,

Бракеражная
комиссия

)пеDативный контl]оль

Комиссия по
питанию

Поплаттч

Курналздоровья



17 технология мытья |Мед.сестра
I

посYды
Периодrтчески

lo*
Наблюдение,
опрос

18 сестра,
для щ1.1к

надзор

выдачи
на одного

в месяц
плаI{у Анализ

показателеlyt

13. Контроль за исполнеЕием данного оставляю за соOои.

Заведующий Т,Б.Шк"rяева

1


